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CIKOLATALI UN HELVASI

3 corba kasigi un

3 corba kasig margarin

1 st

5 su bardagi seker

6 corba kasigi su

1 su bardag ¢ikolata

240 gr kiyilmig findik

1 ¢corba kasigi portakal kabudu rendesi

Sit, cikolata, seker ve suyu kaynatip serbeti hazirlayin. Unu kokusu ¢ikip rengi sararincaya kadar kavurun.
Findik ve portakal kabudu rendesi ilave edip 1-2 dakika daha kavurun. Margarini ilave edip yag eriyinceye
kadar kavurmaya devam edin. Yag eriyince serbeti dokip karistira karistira muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirelim. Bu karigsimi kaselere dékup tzerine findik ilave ederek susleyebilirsiniz.
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