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CIKOLATALI UN HELVASI

2 su bardagi un

1.5 su bardagi su

125 gr. tereyagdi

1 su bardagindan iki parmak fazla toz seker
100 gr. cikolata

Tereyagini eritip unu, cevizi ekliyoruz. Kisik ateste kavuruyoruz. Unun kokusu ¢ikmaya baglayinca ve rengi
donlince toz sekeri ilave ediyoruz. lyice kavuruyoruz. Sicak suyu ekleyip kapagini kapatiyoruz ve igine gikolatay!
rendeleyip katiyoruz ve 10 dakika dinlendiriyoruz.. lyice karistiriyoruz ve kagsik yardimiyla sekil vererek servis
ediyoruz.
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