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CIKOLATALI UN HELVASI

https://www.sabah.com.tr

2 paket [80" er gramlik] bitter ¢ikolata
250 gram tereyagi

500 gram un

Yarim su bardag toz seker

3 su bardagi sit

Cikolatay! benmari usulli eritin. Tereyagini bir tencereye alin ve eritin. Uzerinde olusan beyaz kdpukleri alin. Unu
azar azar ilave ederken bir yandan da tahta kasikla karigtirin. Unun tamamini ekledikten sonra kokusu gidip
koyu bir kivam alana kadar kisik ateste kavurmaya devam edin. Toz seker ve benmari usull erittiginiz ¢ikolatay!
ekleyin. Toz seker eriyip tim malzeme 6zlesene kadar kavurmaya devam edin. En son ilik sitd katin ve g6z g6z
olunca tencereyi ocaktan alip, kapagdini kapatin. Bu sekilde ara sira karistirarak 15 dakika bekletin. Sekil verip
servis tabagina alin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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