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CIKOLATALI UN HELVASI

125 gr tereyag

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1,5 su bardag toz seker
100 gr sutld gikolata

1 su bardagi Antep fistigi

Tereyagi teflon tavada eritelim. Unu ekleyip, kisik ateste tahta kagikla unu kavuralim. Bagka bir kabin i¢ine s,
su ve toz seker koyup, karistiralim ve ocaga alalim. Isininca, gikolatayi ilave edelim. Gikolata eriyince ve kaynar
kivama gelince ocaktan alalim. Un kavrulup, rengi ve kokusu gelince, Gzerine hemen gikolatay dékelim.
Ocaktan biraz ¢ekip, iyice karigtiraim. Ardindan tekrar ocaga alalim ve kendine gelene kadar kavurmaya
devam edelim. Atesten almadan énce, fistik parcalarini da ilave edelim ve ocagi séndurelim. 10 dakika kadar
dinlendirdikten sonra, kasik yardimiyla sekil verelim ve servis edelim.
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