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CIKOLATALI UCGEN BISKUVILER

Malzemesi:

300 gr.un

125 gr. margarin

100 gr. seker

1 yumurta

Ayrica:

2 yumurta

100 gr. pudra sekeri
100 gr. rende ¢ikolata
50 gr. ¢ekilmis badem
50 gr. kuru zim

4 corba kasigi un

Hazirlanisi:

Unu bir kaba koyun. Margarini kiiguk kiigik dograyip seker ve yumurta ile birlikte una katin. Sonra hepsini iyice
yogurun. 20 dakika buzdolabinda bekletin. Sonra hamuru ince olarak agin ve yaglanmis olan tepsiye koyup
kizdinimis firnda 15 dakika pisirin. Bu arada yumurtalari pudra sekerini ve gikolatay képdriinceye kadar ¢irpin.
Sonra bademleri, kuru Gzimu ve unu ilave edin. Pisirdiginiz hamuru disariya alin. Hazirlanan malzemeyi Uzerine
sUrip tekrar 10 dakika pisirin. Sonra daha sicakken esit biyUklikte Gggenler kesip sogumaya birakin.

ML® Ucgen Biskiivi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:42445 « adi:CIKOLATALI UCGEN BISKUVILER » génderen:Ayfer Demirtepe « indirme tarihi:20.05.2024 - 03:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-ucgen-biskuviler-vt31926
https://tr.ml.md/ucgen-biskuvi-vt763
http://www.tcpdf.org

