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CIKOLATALI TURTA

125 gr. margarin

4 adet yumurta

1 bardak seker
yeterince kakao

1 kahve fincani sit
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Bir miktar nisasta

2 bardak sGttin yarim bardagdini ayirip kalanini ocaga koyun.

Yarim bardak st ile seker, nisasta ve kakaoyu piitlrstz hale gelene kadar karistirin.
Kaynayan stte azar azar karigtirarak ekleyin. 2-3 dk. pisirip ocaktan alin.

Diger yanda yumusak margarini seker ile karigtirin.

Yumurtalari ilave edin.

S0t ve kakaoyu ekleyip karistirmaya devam edin.

En son un, kakao ve kabartma tozunu ekleyip son kez karigtirin.

Elde ettiginiz kagimin yarisini yaglanmig kelepgeli kaliba dokdin.

Uzerine soguttugunuz kakaolu sosu dokip kenarlara fazla yaklastirmadan yayin.
En Uste kalan hamuru dokip kasik ile dizeltin.

180 C derece de isitiimis firnda 20-30 dk. pisirin.
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