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CIKOLATALI TURTA

200 gr cikolata

1 yemek kasigi kahve

200 gr tereyagi

200 gr seker

5 yumurta, aklari, sarilari ayriimig
150 grun

Ici:

4 yemek kagigi kayisi regeli (ezilmig)
Ust:

150 gr seker, elenmis

23 cm. ¢apindaki kek kalibini yagdlayip, dip ve ¢evresine yagdh kadit déseyin. Cikolatayi ufalayip kahve ile birlikte
bir kaba koyup bu kabi sicak su dolu bir tencereye oturtarak, gikolata eriyene dek bekletin. Yag ile sekeri krem
haline gelene dek ¢irptiktan sonra ¢irpmayi sirdirererek yumurta sarilarini da birer birer ekleyin ve soguyan
cikolata erigini de bu karisima katin. Unu eleyin ve iyice karigtirarak karisima yedirin. Bagka bir kapta kar haline
gelene dek ¢irptiginiz yumurta aklarini da karigima kattiktan sonra hazirlanan kaliba dékiin ve hafif firnda 1+1/2
saat pisirin. 15 dakika kalipta beklettikten sonra kaliptan ¢ikarip, sogumaya birakin. Kek soguyunca iki daireye
ve alt bdlime kayisi regelini yayip diger bdlimi yine Ustiine yerlestirin. Kalan kayisi recelini kekin Ustine ve
yanlarina sirin.

Kiyilmis ¢ikolata ve kahveyi koydugunuz kabi sicak su dolu bir kabin Ustline oturtarak ¢ikolata eriyene dek
bekleyin. Sonra sekeri ¢irparak cikolataya katin. Ik suya batiriimig bir bicakla kekin Ust ve yanlarina bu
karisimdan surlip, donmasi icin bir saat bekletin. Cikolatali Turta'yi, krem santi ile yemeniz dnerilir.
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