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CIKOLATALI TURTA

100 gr (1 su bardagi) badem

1 paket siyah ¢ikolata (klgUk pargalara bélinmds)

120 gr (yarim su bardagi) kuru hurma (¢ekirdegdi ¢ikariimig)
3 adet yumurta aki

125 gr (1 ¢ay bardadi ve ¢eyregi) toz seker

125 ml (yarim su bardag) ¢irpilmig krema

2 tath kasigi toz seker

30 gr siyah ¢ikolata (rendelenmis)

Firni dnceden 180°C’de i1sitin.

22 cm’lik yuvarlak, alti ¢ikabilen kek kalibini yaglayin ve yagli kagit ile kaplayin. Badem ve ¢ikolatalari iyice
parcalayin.

Flurmalari da keskin bir bigakla klicUk par¢alara bdliin.

Yumurta aklarini mikserde képirene dek ¢irpin.

Yavas yavas seker ekleyin ve ¢cirpmaya devam edin.

Badem ve ¢ikolatall karigsima ekleyin, ardindan da hurmalari ekleyin.
Bir kasik yardimiyla karigimi kaliba dékin ve ylzeyini dizeltin.
30-35 dakika ya da kabarana dek pisirin.

Servis tabagdina ters cevirip koyana dek kalipta sogumaya birakin.
Servis i¢in kremayi ve ekstra sekeri kdpurene dek ¢irpin.

Bir spatula yardimiyla Gzerine sUrUn.

Rendelenmis ¢ikolata ile sUsleyerek servis edin.

Not: Bu turta aksamustl ¢ayina ¢ok yakisir. Kremasiz halde 5-6 giinde yagli kagit icinde saklayabilirsiniz.
Kremanin pistigi giin tiketilmesi tavsiye edilir.
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