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CIKOLATALI TURTA

https://www.milliyet.com.tr

1 adet tam pismis hazir turta hamuru

1 su barda@ yumusatiimis tereyagi

1,5 su bardagi seker

120 gram eritilmis ve sogutulmus sekersiz cikolata
2 cay kagig! vanilya 6zl

4 yumurta oda sicakliginda

Krem santi

Uzeri igin:

Bitter ¢ikolata

15 dakika boyunca seker ve tereyagini mikserle ¢irpin. Eritilmis ¢ikolatali ve vanilyay! da ekleyip ¢irpmaya
devam edin. Yumurtanin dnce 2 tanesini ekleyin ve 5 dakika ¢irpin. Daha sonra diger 2&apos;sini ekleyip 5
dakika daha ¢irpin. Gikolata karigimini hazir pigsmis tart hamurunuzun tzerine dokin ve bir gece boyunca
buzdolabinda bekletin. Servis yapmadan énce krem santiyi (izerine sirlin ve son olarak gikolatayi rendeleyin.
Dilimleyip, yiyebilirsiniz.
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