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CIKOLATALI TURTA

1.5 Paket bitter cikolata

1 Su Bardagi Pudra sekeri
3 Corba Kagigi Tereyagi

1 Gorba Kasigi Un

2 Adet Yumurta

1/2 Adet portakalin rendesi
1/2 Gay Kasigi Tuz

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Bitter ¢ikolatayi ve tereyagini benmari usull eritelim, igine pudra sekerini ve portakal kabudu rendesini de
katalim ve iyice ¢irpalim. Unu ekleyip ¢irpmaya devam edelim. Yumurtalari da karigimin igine kirip yavag yavasg
yedirelim, son olarak tuzu ilave edip karigtiralim. Karigimi 3 adet kligUk firin kabina paylagtiralim. Igine su
konulmus buyuk bir firin tepsisinin icine kiguk firn kaplarini yerlestirelim. Onceden isitiimis 170 derecelik firinda
50 dakika pigirelim. llininca Gzerini pudra sekeriyle susleyelim.

© lezzetler.com tarif no:112203 - adi:Cikolatall Turta » génderen:sidikanim « indirme tarihi:04.04.2025 - 07:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-turta-vt81966
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cikolatali-turta-112203.jpg
http://www.tcpdf.org

