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CIKOLATALI TURNA YEMISLI MINI TART

Elif Korkmazel

3 yemek kasigi turna yemisi
100 gram bitter gikolata
100 gram tereyagi

50 gram un

100 gram seker

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

3 yumurta

Pudra sekeri

Cikolatayi parcalayip benmari usuliiyle eritin, tereyadini ekleyin, eriyinceye kadar karistirin. Un, seker, targin,
yumurta ve turna yemigini ilave edin. Porselen tart kaplarini tereyagdiyla yaglayin, iclerine seker serpin. Karigimi
bu kaplara paylastirin ve 180 derecedeki firinin ortasinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarinca kaplarin etrafini
bicak yardimiyla agin, ters gevirin, Gzerine pudra sekeri serpin. Tartlarin i¢ci yumusak ve akici olacaktir. Tartlari
vanilya ve turna yemisi sosuyla da servis edebilirsiniz. Turna yemisi sosu igin 10 ml elma suyu, 100 gram esmer
seker, 1 cubuk targin ve 170 gram turna yemisi, bir portakalin kabudunu ve suyunu orta ateste 20 dakika
kaynatin. Sosu bir giin bekletmek lezzetini artiracaktir.
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