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CIKOLATALI TRUF

1 kutu st kremasi

80 gr bitter cikolata

80 gr sutll ¢gikolata

4 yemek kasigi margarin

1 paket hazir kakaolu kek ya da evde artmis kek parcalari (kakaolu)
Istege gére 1 kasik pudra sekeri veya vanilya

Suslemek icin cesitli malzemeler (¢ekilmis findik, ceviz)

Truff koymak icin kagit kaliplar

Kremayi kisik ateste kaynayana kadar isitin. Kaynamasina izin vermeden altini kapatin.

Cikolatalari ve margarini igine ekleyin ve eriyene kadar karistirin.

Keki rondoda ufalanana kadar ¢ektirin.

Cikolata ve krema karigiminin ilinmasini bekleyin. Bu asamada isterseniz pudra sekeri ve vanilya ekleyin.
llinan karisimi, ¢cekilmis keke ilave edin ve iyice karistirin. Bu islemi yaptiktan sonra 1 giin buzdolabinda bekletin.
Ertesi gin, bir kasik yardimiyla yaklasik bir ceviz blyukliginde pargalar kopartin ve elinizde yuvarlayin.
Dolaptan ¢ikardigimiz an itibariyle cikolatal karisimimiz oda sicakliyina gelmeye basliyor ve bu da ¢alismamizi
glclestiriyor. Bu nedenle, olabildigince hizli yapmakta fayda var.

Susleme malzemelerini ayri kaselere yeterince déklyoruz.

Yuvarladigimiz toplari istedigimiz kasenin i¢ine atip, malzemeye bulanmasini saglyoruz.

Kagit kaliplarin icine yerlegtirip, buzdolabina koyuyoruz.
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