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CIKOLATALI TRUF

1 porsiyon kakaolu kek
1 paket krema

40 gram sutli ¢ikolata
20 gram bitter ¢ikolata
Yarim su barda@ dévilmus findik
Sislemek igin:

Renkli sekerler
Hindistancevizi
Dévilmas findik

File badem

Antepfistigi

Kremay! tencereye dokin. Ocaga koyun ve kaynamaya birakin. Gikolatalari ilave edin. Gikolatalar eriyene kadar
iyice karngtirin. Ocagin altin kapatin.

Keki derin bir kaba ufalayin. Uzerine gikolatali krema karisimini dékin. Findiklarida ilave ederek elinizle
yogurun. Karigimin Gzerini hava almayacak sekilde sarin. Buzdolabinda en az 4 saat olmak Uizere bekletin.
Karigimdan avug i¢inizi dolduracak buytklikte parcalar alip yuvarlayin. Yuvarlarken karigim elinizle isinacagi
icin sUslemek malzemelerine rahat¢a bulayabileceksiniz. Dilediginiz gibi susledigdiniz ¢ikolata toplarinizi 10
dakika kadar buzdolabinda beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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