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CIKOLATALI TOP

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Paket petiboér biskiivi

160 gr bitter cikolata

1 Kutu sivi krema

Yapismaz bir tencereye sivi kremanin tamamini bogaltin, Gzerine yagi ve bitter ¢ikolatay kirarak ekleyin. Ocakta
kisik ateste ¢ikolatalar eriyene kadar isitin ve karistirin. Karigsim homojen bir hale gediginde ocaktan alin
cikolatay1 kaynatmayin. Cikolata sosu oda sicakliyina gelene kadar bisklvileri robotta ¢ekin. Soguyan cikolata
sosunu biskuvilerin Gzerine ilave edin. Ben biskdvilerin bir kismini ayirarak karisima sonradan ihtiyacim oldugu
kadar ekledim. Size verdigim dl¢l benim icin tam geldi ama yine de tedbir amagli sizin de bu sekilde
yapmanizda fayda var. Eger karisim ¢ok sivi olursa da biraz daha biskuvi ekleyerek sekil verebilecek kivama
getiriyoruz. Cok fazla karistirmadan Gzerini streg film ile értlip buz dolabinda 10-15 dakika kadar dinlendirin.
Ardindan karigimdan parcalar alarak dilediginiz boyutta toplar olusturun. Hindistan cevizine ya da kirik cevize
bulayarak servis tabadina alin. Cikolata toplarini buzdolabinda 3-4 saat dinlendirdikten sonra servis
edebilirsiniz.
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