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CIKOLATA TOPLARI

Yarim kg. bitter ¢ikolata
yarim kg. sUtli ¢ikolata

2 su bardagi ince kiyilmis findik
2 su bardagi pudra sekeri
yarim kg. krema

50 gr. kakao yagi
Uzerine:

Bir miktar kakao

rende cikolata

bitter cikolata

dévilmis findik

Cikolatalari ve erimig kakao yagini bir kaba alin. Bu kabi da su dolu bir kabin igine koyarak ocaga alip eritin.
Kremayi ¢ikolata kivamina gelinceye kadar kaynatin. Eriyen ¢ikolatanin tizerine dékin. Ince ¢ekilmig findig
firnda kavurun. Pudra sekeri ile karistirin. Bu karisimi da ¢ikolatali ve kremali karisima ilave edin.

Buzdolabinda 1 giin bekletin. Cikardiktan sonra elinizle misket bigiminde yuvarlayin. Kakaoyu tabaga koyun. Bir
kaba da bermari usuli erittiginiz ¢ikolatay! koyun. Yuvarladiginiz kakaolu toplari énce erimis cikolataya sonra
kakaoya bulayin.

Dilerseniz énce dévilmuUs findida da bulayabilirsiniz. Servis yapin.
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