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CIKOLATALI TOPLAR

300 gram kuru incir

200 gram potibor biskivi

100 gram ¢ok ince ¢ekilmis ceviz

3/4 su bardagdi toz seker

3 adet yumurtanin aki

1&apos;er ¢ay kasigi tar¢in ve vanilya
Uzeri igin:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
1 ¢ay bardagi toz antepfistigi

ince dogranmis kuru inciri derin bir kaba alin. Uzerine toz haline getirilmis pétibér biskiivi, ceviz, toz seker,
yumurta aki, targin ve vanilyay katip iyice yogurun. Hazirladiginiz hamurdan findiktan biraz daha biyik pargalar
koparin. Avucunuzda yuvarlayin ve yaglanmig firn tepsisine dizin. Onceden isitilmig 160 derece firnda 15
dakika pisirip sogumaya birakin. Uzeri icin bitter gikolatayl benmari usull eritin ve derin bir kaba alin. Sogumus
toplari dnce eritilmis ¢ikolataya daha sonra yarisina kadar toz antepfistiyina bulayin. Donmasi igin oda
sicakhginda veya buzdolabinda 15-20 dakika bekletip servis yapin.
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