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CIKOLATA TOPLARI

2 paket kakaolu p6tibdr bisklvi
1 paket bitter veya sutll ¢ikolata
30 gram margarin ya da tereyagi
1 su bardagi pudra sekeri

Bir cay bardagi sut

2 yemek kagsidi kakao

1 adet rendelenmis havug

Oncelikle elimizle kirarak veya mutfak robotundan gegirdigimiz bisklvileri yoguracagimiz kabimizin igine
aktariyoruz.

Rendelenmis havucumuzu az yagli bir tavada kisik ateste yumusayincaya kadar kavuruyoruz.

Bir kenara alip sogumasini bekliyoruz.

Biskuvilerimizin oldugu kabimizin igine eritmis oldugumuz ¢ikolatay! ve margarini, pudra sekeri, sitd,
kakaomuzu ve sogumaya biraktigimiz havucumuzu katip elimizle sert olacak gekilde toplar yapiyoruz.
Uzeri icin istede g6re hindistancevizi, fistik, ceviz gibi malzemelerin oldugu kaplarin igine toplarimiz
yuvarlayarak her tarafina egit gelecek sekilde yuvarliyoruz.

Uzerilerine kirdan batirarak da ikram yapabiliriz.
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