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CIKOLATA TOPLARI

Halic Universitesi

Yer fistigr ezmesi 1 yemek kasiJi
Ceviz 4 adet

Kuru 0zidm 10 adet

Kakao 1 yemek kasig!

Yulaf ezmesi 4 yemek kasigi
Hindistancevizi 5 yemek kasigi

Yulaf ezmesini blendardan un haline gelinceye kadar ¢ekiniz.

Yer fistigi ezmesini un haline getiriginiz yulaf ezmesinin igine koyunuz ve karistiriniz.

Cevizleri, kuru Gzimleri ve kakaoyu ekleyiniz ve karigtiriniz.

Daha sonra elinizle top haline getirdiginiz toplarinizin digini hindistancevizi ile kapliyoruz.

Derin dondurucuda 30 dakika veya buzdolabinda 2 saat bekletiniz. Servise hazir hale getiriniz.
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