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CIKOLATALI TOP KEK

4 yumurta

4 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi su

2 adet portakalin kabugu
1 ¢ay bardag damla gikolata
Uzeri igin:

Cay bardagi sit

Yumurta ve sekeri derin bir kabin iginde ¢irpin. Unu, kabartma tozunu, kakao ve suyu ekleyin. Portakal

kabuklarinin rendesini, parga cikolatalari ilave edip karistirin. Bu karisimi kiigik kek kalibinin i¢ine bosaltin. 200
derecedeki firnda 30 dakika pigirin. Firindan ¢ikinca biraz ilininca tizerine 1 ¢ay bardak sit dokdin.
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