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CIKOLATALI TOP KEK

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 paket kakaolu kekun

2 adet yumurta

4 corba kasigi sut

2 kahve fincani tereyagi

2 kahve fincani krem peynir

1 adet limon

1 cay bardagi pudra sekeri

3 ¢orba kasiJi hindistancevizi
3 corba kasiJi ¢ikolata rendesi

Finni 1 80 dereceye ayarlayarak isitin. Kekun, yumurta, tereyagi ve sitl kaseye koyup mikserle diizgln bir
karisim olana dek c¢irpin. Karisimi isiya dayanikli 6 kiicik kaliba bosaltin. Kaliplari dnceden isitilmis firina verip
15 dakika pisirin ve sogumaya birakin.

Peynir, seker ve limon suyunu karistirin. Elde ettiginiz bu kremayi soguk keklerin Gzerine paylastirin.
Hindistancevizi serpin.

Benmari usuli eritilmis ¢gikolatayi kekin Gzerine kedi patisi motifinde damlatin. Soguduktan sonra servis yapin.
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