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KAKAOLU TOP KEK
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150 gram tozseker

200 gram un (elenmig)

100 gram kakao

2 cay kasigi karbonat

1 tath kasigi sivi vanilya

100 gram tereyag (oda isisinda)
2 adet yumurta (oda i1sisinda)
200 ml sit (oda I1sisinda)

Seker ve yag birlikte iyice karisana kadar mikser ile girpilir.

Teker teker yumurtalar eklenir.

Ayri bir kapta un, kakao, karbonat birlikte elenerek karistirilir.

Yagl karisima sattin yarisi konulur ve girpilir.

Daha sonra birlikte eledigimiz kuru karisimin yarisi eklenir yine karigtirilir.
Satdn kalani eklenir.

Son olarak kalan unlu karigim katilir.

Top kek kaliplarina muffin kagitlar yerlestirilir.

Kek harci kagitlara esit sekilde paylagtirilir.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 15 dakika kadar pisirilir. Bu sire firindan firina degisebilecegi icin pisip
pismediginden kirdan testi yardimi ile emin olabilirsiniz.
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