%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI TOP EKMEKLER

Ekmek Hamuru igin :

5 Tepeleme Su Bardagi Un (550q)
% Paket Pakmaya Yas Maya (30 g)
3,5 Gay Bardagi Sit (350g)

1 Adet Yumurta

Tereyadi (809)

1 Gay Bardagi Seker (909)

2 Cay Kagsigi Tuz (3-3,59)

12 Cay Bardagi Damla Gikolata
Susleme igin :

1 Yumurta

1 Yemek Kasigi Targin (istege gore)

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Pakmaya Yas Maya[?lyi tarifteki st miktarinin yarisiyla bir karigtirma kabinda karigtirarak eritin ve 15 dakika
bekletin.

Bir karigtirma kabina bugday ununuzu eleyin. Uzerini yag maya sut karigsimini ve yumurtayi ekleyin. Damla
¢cikolata en son olmak Uizere tim malzemeleri ekleyin ve 15 dakika yogurun. Damla ¢ikolatayi bol tuttuk,
kUgukler tadina bakacagi igin. :)

Hamurdan pargalar koparip, yuvarlayarak, kiicik toplar hazirlayin. Eminiz evdeki ufakliklar bu islemden keyif
alacaktir.

Yaglanmig dikdortgen kek kaliplarina yanyana veya pisirme kagidi serilmis tepsilere dizerek 40-45 dakika
mayalanmaya birakin. )

Mayalanan ekmeklerin Gzerine ¢irpilmis yumurta karigiminin yarisini, firca yardimiyla surtin. Isteginize gore
Uzerine targin serpebilirsiniz.

Onceden isitilmis firinda 180° C[?lde 20 dakika pisirip, sogumaya birakin.

Kahvalti yaninda ¢esitli marmelatlar ve findik ezmeleri ile servis edebilirsiniz.
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