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CIKOLATA SOSLU TIRTIL KURABIYE

Yarim paket margarin
2 adet yumurta

2 paket vanilya

1 cay bardagdi sivi yag
2 cay bardag toz seker
1 paket kabartma tozu
Alabildigince un
Cikolata sos icin:

1 paket bitter ¢ikolata

Margarini eritip, sogutun. igine yumurta, vanilya, sivi yag ve toz seker ekleyip, ¢irpma teliyle girpin. Ardindan
kabartma tozunu ve unu ilave edip, 6zIU ve ele yapismayan bir hamur elde edene dek yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkluginde argalar koparip, krema sikacaginin tirtikli ucuna yerlestirin. Hamurun Gstiinden astirarak
sekillendirin. Hamur bitene dek bu islemi uygulayin. Hafif yaglanmig firin kabina dizin. Onceden isitilmis 190
derece firinda kurabiyeleri, beyaz kalacak sekilde pigirin. Bu arada tencereye ¢ikolata pargalarini kiigtik kiguk
kirarak koyun. Bu tencereyi, i¢i su dolu bagka bir tencereye oturtup, adir ateste ¢ikolatayr benmari usull eritin.
Finndan ¢ikardiginiz kurabiyelerin yarisini ¢ikolatali sosa batirin. Buzdolabinda yarim saat kadar beklettikten
sonra servis yapin.
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