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TEREYAĞLI ÇİKOLATALI KURABİYE

1 adet yumurta
1/2 su bardağı pudra şekeri
1/2 su bardağı sıvı yağ
1/2 paket kabartma tozu
2 su bardağı un
Üzeri için:
2 yemek kaşığı pirinç
Fındık

Yumurta ve pudra şekerini bir kabın içerisine alın.
Sıvı yağ ekleyerek güzelce çırpın.
Ardından kakao, kabartma tozu ve unu ekleyerek güzelce karıştırmaya başlayın.
Pürüzsüz bir kıvam alana kadar yoğurma işlemine devam edin.
Ceviz büyüklüğünde şekiller verin.
Fırın tepsisinde yağlı kağıt üzerine güzelce sıralayın.
Dilerseniz içine çikolata parçacıkları ekleyebilirsiniz.
180 derecelik fırında, 15 dakika kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:168337 • adı:Tereyağlı Çikolatalı Kurabiye • gönderen:Gül • indirme tarihi:03.04.2025 - 19:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-tereyagli-kurabiye-vt97624
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/tereyagli-cikolatali-kurabiye-168337.jpg
http://www.tcpdf.org

