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CIKOLATALI TEREYAGLI KURABIYE

250 gr. tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
100-150 gr cikolata
Aldigi kadar un

Tereyadini yumusayincaya kadar oda sicakliginda bekletin veya hafif ategte yakmadan eritin.

Once yumurtanin sarisini sonra beyazini iyice girpin ve toz sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edin, tereyagini
da buna yedirin.

Uzerine elenmis un, kabartma tozu ve vanilya katin. Hamuru yodurun, azar azar un ilavesi ile kulak memesi
kivamina gelene kadar devam edin.

Sonra minik minik kesilmis veya kiriimis ¢ikolatalar hamura katin.( hazir minik taneli gikolatalar da var)
Yumurta buyUkligunde bir parca hamur alip yarim top sekline getirip yagh kagit désenmis tepsiye aralikli olarak
dizin.

Onceden isitiimamis firina tepsiyi koyarak istyi 200 dereceye getirin.

15 -20 dakika sonra pismis olmasi gerekir. Pisme suresi firina gére degisebilir.

Kurabiye kabardigi zaman ve hafif sararinca firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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