B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATALI TEPSI KEKI

2 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

4 corba kasigi tereyagi

200 gram bitter ¢ikolata

2 su bardagi un

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurtalarin Gzerine yodurt ve yagi ekleyip karistirin. Gikolatalari rendeleyip bu karigima katin. Kuru Gzima,
cevizi, bir miktar tar¢ini, kakao ve unu da ekleyin. Son olarak kabartma tozu ve vanilyayi koyup karistirin. Kek
harcindan daha koyu kivamli olacak. Yagl k&git serilmis tepsiye kasikla dkerek siralayin. Elinizle yuvarlayip da
tepsiye yerlestirebilirsiniz. 200 derecedeki dnceden isitiimig firnda 25 dakika kadar pisirin.
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