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CIKOLATALI TAVA KEKI

https://migros.com.tr

1 su bardagi un

1 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi ¢ikolata

Damla cikolata

1 adet rendelenmis portakal kabugu
Ddvulmus antepfistigi

Un, zeytinyagi, kabartma tozu, seker, yumurta, portakal rest, st ve vanilyayi birlikte ¢irpin. Tavaya zeytinyagi
koyun ve pankek hamurundan yarim kepce alip tavaya yuvarlak sekilde dékun. Iki tarafini da 3-4 dakika pigirin.
Bir kisi icin bunu Ug kere tekrarlayin. Pankeklerin Ustlne ¢ikolata ve daha sonra Antep fistigi ve damla ¢ikolata
dékUp servis edin.
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