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CIKOLATALI TARTOLET

Sable hamuru malzemesi

Igi igin:

2 adet yumurta

1 kGglk paket margarin

150 gr. pudrasekeri (8 gorba kasigi)
1 cay bardagi sit

200 gr. un (8 ¢corba kasigr)

1 kahve kagsigi kakao

100 gr. dogranmis findik veya badem
1 kahve kagsigi kabartma tozu

Sable hamurunu hazirlayip, yaglanmig tartélat kaliplarina yerlestiriniz.

I¢lerini gikolatall i¢le doldurunuz.

1-2 bademi uzun uzun ¢ok ince dograyip, bademli i¢in Gzerine yapisgtiriniz.

Kaliplari orta isili firina koyup, 20-25 dakika pigiriniz.

Firindan alindiktan sonra sogutulup, kaliptan gikarilir, Gzerleri gikolatali fondona batirilip, servis yapilir.

ICIN HAZIRLANMASI:

Porselen bir kaseye yagi ve pudrasekerini koyup, bir telle karistirarak beyaz krem haline getiriniz.

Yumurtalari kirip, onunla da iyice karistiriniz.

Sonra unu, incecik ¢ekilmis badem veya findidi, kakaoyu, kabartma tozunu koyup, hepsini gliizelce karistiriniz.
Kaslikla, veya digli duy takilmig torbayla kaliplar doldurup, kullaniniz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.07.2021
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