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CIKOLATALI TARTOLET

www.miele.com.tr

70 gr. Tereyagi

70 gr. Seker

4 Yumurta sarisi

70 gr. Bitter Gikolata
70 gr. Badem, ¢ekilmis
20 gr. Galeta unu

4 Yumurta aki

500 ml Vanilya sosu
200 ml Krema
Ustlne serpmek igin:
40 gr. Pudra sekeri

Cikolatay bir kabin icinde dustk ayarda eritiniz ve hafif sogutunuz.

Tereyadl, seker ve yumurta sarisini krema halini alincaya kadar ¢irpiniz. Gikolata, badem ve galeta unu ilave
ediniz.

Otomatik programi baglatin veya firini énceden isitin.

Yumurta akini siki ¢irpiniz ve gikolatall karigima ilave ediniz.

Bu karigimi 7 kG¢Uk porsiyon kalibina dékiinlz, bunlari bir standart tepsinin Uzerine diziniz ve 6nceden isitiimig
firna sUrtiniz. Standart tepsisinin icine yaklasik 1 litre (90 cm-cihazlarda yakl. 2 It.) su koyunuz ve ¢ikolatali
tartdletleri su dolu tepsinin iginde pisiriniz.

Kremayi siki ¢irpiniz ve vanilyal sosa karigtiriniz

Tartdlet kaliplarinin kenarlarini bir bigakla ayiriniz ve tartéletleri vanilyali sosla hazirlanmig tabaklara ters
cevirerek gikartiniz.

Ustline pudra sekeri serpiniz ve Ilik 1lik servis ediniz.
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