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CIKOLATALI TART

125 Gr Sana Klasik

50 gr ¢ikola

2 Bardak krema

1 GCay Bardagi pudra sekeri
200 gr bitter ¢ikolata

2 Bardak un

1 Adet yumurta

Yumusamis sana yagini ve yumurtayi karigtiriyoruz.un ve pudra sekerini dékip hamurumuzu yoguruyoruz.
Kulak memesi kivamina gelince tart kalibina yayiyoruz. 180 derece firinda 20 dk pisiriyoruz. Sekersiz kremayi
kaynatiyoruz. Kaynar kaynamaz ocaktan alip bitter ¢ikolatayr dékuiyoruz. 5 dk bekletiyoruz.sonra
karistirlyoruz.soguyup biraz koyulastiktan sonra sosumuz hazir hale geliyor. Soguttugumuz tarti servis tabagina
aliyoruz. Krema ve ¢ikolata karigimini tartlan Gzerine dékip rendelenmis gikolatay! ddkiyoruz. Buzdolabinda
sogutuyoruz
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