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CIKOLATALI TART

Hamuru igin:

200 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri
1 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

50 gram kakao

Yeteri kadar un

Ust harci igin:

1 su bardagi kiyilmis findik
3 yumurta

4 corba kasigi toz seker

1 su bardag st

4 corba kasigl kakao

1 ¢corba kasigi un

1 su bardagi kavrulmus findik
Istenilen meyveler

Tdm malzemeyi derin bir kaba koyup yeteri kadar un ilave ederek yumusgak bir hamur yogurun ve tart kaliplarina
paylastirin. Birkac yerinden delip 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Bu arada kremasi icin sttd,
yumurta sarisini ve sekeri bir kabin iginde ¢irpin. Unuvekakaoyudatizerine ilave edip ocak Uzerinde
kaynatin.Ocaktan alip sogumaya birakin. Pigen tartlarin Gzerine egitgce paylastirin. Kenarlarina da biraz
kremadan sUrip kavrulmus findiklar serpin.Uzerine arzu ettiginiz meyveleri dilimleyerek sisleyin.
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