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CIKOLATALI TART

250 gr cikolata (i¢ harci)
250 grun

125 gr tereyagi

1 adet yumurta

20 gr seker

1 tutam tuz

200 gr tereyagi (i¢ harci)
2 adet yumurta (i¢ harci)

Hazirlanisi

Kuru malzemeleri karigtirin. Tereyagini kiip kip kesin ve un ile parmak uglariyla kum kivamina gelene kadar
ovalayin. Yumurtayi ekleyin. 30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin .

4-5 mm kalinliginda acip kaliba yerlestirin. Tabanina delikler agip firnda 180 derecede blind baking yapin.
Kremay! ocakta isitip ocaktan alin.

Ic Harc:

Cikolatay1 dograyin ve eritilmis kremaya ekleyip karistirarak eritin. Ayri bir kapta yumurta ve yumurta sarisina,
eritilmig ¢ikolata karigimini yavas yavas dokerek karistirin. Karigimi pismis tart hamuru icine koyup 6nceden
isitilmig 180 derece firinda 10 dk pisirin.

© lezzetler.com tarif no:47652 « adi:Gikolatal Tart « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:03.04.2025 - 13:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-tart-vt36401
http://www.tcpdf.org

