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CIKOLATALI TART

Elif Korkmazel

2 su bardagi un

4 corba kasigi tereyagi

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
3 corba kagigi soguk su
Tuz Ustl icin:

1 ¢corba kasigi un
Dilediginiz meyveler

2 paket bitter cikolata

3 corba kasi§i toz seker

Un ve tereyadini ¢atalla ezin. Uzerine pudra sekeri, tuz ve suyu ekleyip hamuru hemen toplayin ve buzdolabinda
10 dakika bekletin. Bir parga hamuru ayirin. Kalan hamuru unlu zeminde yarim santim kalinhginda agip
yaglanmis firin kabina yerlestirin. Uzerine un serpin, meyveleri ve kii¢Uk pargalar halinde kiyilmis ¢ikolatalar
yerlestirip toz seker serpin. Ayirdiginiz hamurdan seritler hazirlayip tartin Gzerine yerlestirin. 200 derece firinda
pisirin.
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