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CIKOLATALI TART

Malzeme:

150 gr tereyagi

1 cay bardagi sit

1 su bardagi seker

1 cay kasigi karbonat
aldigi kadar un

100 gr ¢ikolata

bir miktar marmelat
slrmek i¢in yumurta
200 gr findik veya kabuklu fistik
2 yumurta

Yapiligt:

Tereyag, sut, seker, karbonat, yumurta karigtirilir. Un ilave edilip tart hamuru elde edilir. Tart hamurunun 2/3'0
kaliba yayilir.

Uzerine marmelad sirtlir. DéviIimis fistik, kiyilmig gikolata marmelatin Gzerine serpistirilir. Diger kalan
hamurdan ince seritler yapip kafes gibi tartin tGizerine seritler yerlestirilir. Kalinca bir serit ise tartin i¢ gevresine
koyup bastirilir. Seritlerin Gzerine ¢irpilmis yumurta surtp isitilmis firinda pigirilir.
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