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CIKOLATALI TART

500 gram un

300 gram oda sicakliginda margarin
2 adet yumurta

1 su bardagi+1 ¢orba kasigi

pudra sekeri

1 paket vanilya

Iciigin:

1 paket (80 gram) sitlu ¢gikolata

3 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢ikolata
150 ml krema (1 kutu 200 ml)
Sislemek icin:

Kuvertlr cikolata

Un, margarin, yumurta, pudra sekeri ve vanilyayi derin bir kaba alip, yogurun. Uzerini nemli bir bezle értiin ve 15
dakika dinlendirin. Orta boy bir tart kalibini yaglayin ve hamuru tezgahta merdane yardimiyla agin. Kalibin igine
kenarlarini da kaplayacak gekilde yerlestirin. Onceden isitiimig 170 derece firinda 15 dakika pisirin ve sogumasi
icin bir kenara alin. SGtlG ve bitter ¢ikolatayr benmari usuli eritin. Igine ¢irpilmis kremayi katip, karistirin.
Soguyan tart hamurunu servis tabagina ¢ikarin ve i¢ine gikolatall karisimi bosaltin. Kuvertlr ¢ikolatadan
yaptiginiz sekillerle ssleyerek, servis yapin.
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