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CIKOLATALI TART

225 g badem

225 g tereyag, yumusatilmis
225 g pudra sekeri

3 buylk yumurta

2 yemek kagsidi kakao

75 g sutlu gikolata, rendelenmis
3 corba kasigi un

Pudra sekeri

Pastasi igin:

100 g tereyag, kiplu
200gun

1 yumurta, ¢irpilmis

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Karisim ince ekmek kirintilarina benzeyene kadar tereyadini unun igine ufalayin. Yeterince soguk su ilavesi ile
butlnlesene kadar yogurun, 30 dakika kadar buzdolabinda sogutun.

Firini 200 ° C'ye isitin.

Hamuru unlu bir ylizeyde yuvarlayin ve bunu 23 cm ¢apinda yuvarlak tart kalibina yayin. Hamura bir ¢atalla
delikler delin, fasulye ile doldurun. 10 dakika pisirin, ardindan pisirme fasulyelerini ¢ikarin.

Badem, tereyagi, seker, yumurta, kakao, ¢ikolata ve unu purtizsiizce ¢irpinana kadar ¢irpin. karigimi tartin igine
dokin.

Tarti 25 dakika pisirin.

Tarta biraz kakao ve pudra sekeri serpin.
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