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CIKOLATALI TARCINLI PUDING

https://www.posta.com.tr

Vanilyall puding

Yarim ¢ay bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagdi misir nisastasi
2 ¢corba kasigi un

3 su bardag st

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasig vanilya

Yarim ¢ay bardagi tereyagi
Puding igin:

2 su bardagi sut

2 corba kasigi kakao

1 cay bardagi krema

2 gcorba kagsigi misir nisastasi
3 corba kasi§i toz seker

50 gr. bitter ¢ikolata

1 adet yumurta sarisi

Vanilya, un, nisasta ve toz sekeri karigtirin. Tencerenize siitl koyun. Unlu karigimi ekleyin ve surekli karistirp
muhallebi kivamini alana kadar pisirin. Muhallebiye tereyagini ekleyin. Yumurtayi ayri bir yerde ¢irpin. Karisima
ekleyin. El mikseri veya ¢irpici ile muhallebinizi 5 dakika ¢irpin.

Siit, nisasta, kakao ve toz sekeri iyice karistirin. Muhallebi kivamini alana kadar, karistirarak pigirin. Yumurtay!
¢Irpip kremayla karigtirin. Muhallebiden alarak kremayi isitin ve tencereye karistirarak ekleyin. Gikolatay kliglk
parcalara bélin ve sicak muhallebiye ilave edip karistirin. Pudinginizi servis kaselerine bosaltin, soguyunca,
lzerine vanilyall pudingi bosaltin. Servis yaparken tzerine rendelenmis gikolata serpin.
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