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CIKOLATALI TARCINLI KEK

Malzeme (Yaklasik 16 Kisiliktir)

1+1/2 bardak yumurta aki (10-12 yumurtadan)
1 bardak elenmis un

1+1/2 bardak pudra sekeri

3 corba kagsiJi tatli olmayan toz kakao

1/2 cay kasigi targin

1 cay kasigi vanilya

1 bardak seker

Hazirlanisi

Yumurta aklarini oda sicakligina getirin. Yaklasik bir saatte istediginiz sonuca ulasirsiniz.

Bu arada unu, pudra sekerini, kakaoyu ve tarcini karistirarak U¢ kez elekten gegirin.

BuyUk bir kapta yumurta aklarini ve vanilyayi bir el blenderi ile karigtirin.

Sekeri yavas yavas, her seferinde iki kasik yedirerek ekleyin.

Elekten gegirmis oldugunuz unlu karisimin dértte birini yumurtalarin Gzerine dékin. Bu islemi tekrarlayarak, unlu
karisimi ve yumurtali karisimi birbirlerine iyice yedirin.

Karigimi, yagsiz, derin bir kek kalibina dékan.

Finnin en alt rafinda, 180 derecelik isida 40-45 dakika arasinda pisirin.

Finndan ¢ikarir cikarmaz kabi ters yiz edin. Bir siire sogumaya biraktiktan sonra keki kaptan ¢ikarin.
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