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CIKOLATALI TAHINLI GULLAC

1500 ml st

2 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

10 adet bélinmds gillag yapragi
Cikolatal katman igin:

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

5 ¢orba kasiJi un

1/3 su bardag toz seker

500 ml sit

1 paket dogranmis sutll ¢ikolata
50 gram tereyag!

2 corba kagiJ! tahin

2 paket labne peyniri (100 gr)

ilk olarak gikolatall katman igin nisasta, un, toz sekeri ve siit tencerede karistirilarak koyulagana kadar pisirin.
Cikolata ve yag ilave edilerek soguyana kadar karigtirin. Tahin ve labne de ekledikten sonra ¢irpmaya devam
edin. Gillag icin sut bir tencereye alin ve isitin. Toz seker ilave edin ve vanilya da ekleyip karistirin. SGtld
karisimi isitin ancak kaynamamasina dikkat etmek gerekir.

Genis bir tepsiye bélinmus bir yaprak guillag yerlestirin ve bir kepge sicak situ Gzerinde gezdirin. Yapraklarin
yarisina gelene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Yapraklar yarilandi§i zaman ¢ikolata katmanini yayin ve kalan
gulllag yapraklarini da sitle islatildiktan sonra dizin. En Uste, kalan sitl gezdirin ve buzdolabinda
dinlendirildikten sonra istege bagli olarak toz findik, toz fistik, ceviz ya da farkli yemigler ile servis edin.
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