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CIKOLATALI SUTLU KEK

5 adet yumurta

10 corba kasigi seker
8 corba kagiJ! irmik

1 cay bardagdi sivi yag
1 limon kabugdu rendesi
1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

3,5 su bardagi sit

1,5 su bardagi seker
200 gram ¢ig krema
Karamel sosu icin:

2 cay bardag seker
200 gram ¢ig krema

Once seker ve yumurtayi iyice ¢irpin. Diger malzemeleri de koyup yagdlanmis dikdértgen kabin icine dokiin ve
keki 170 derecede 35-40 dakika firinda pisirin. SUtU, sekeri ve kremayi soguk olarak ¢irpin. Seker eriyince hazir
demektir. Cikolatall sos icin ¢ig kremayi tavaya doékip i1stin ve icine bitter ¢ikolata ekleyip eritin. Kek firindan
¢ikinca Uzerine sutll soguk serbeti dokiin ¢ekince de gikolatali sosu ddkip servis yapin.
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