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CIKOLATALI SUTLAC

1 su bardag piring

1 su bardagi su (1lik)

1 litre st

3/4 su bardagi esmer seker

100 gram bitter gikolata (iri kiyilmisg)
300 ml krema

30 gram bitter gikolata (rendelenmis)

Pirinci ik suyla kisik ategte karigtirmadan pisirip kabartin. Piring suyunu gekince suti ilave edip kisik ategte 15
dakika pisirin. Sekeri katip eritin. 15 dakika daha pisirin. Siit koyulasinca atesten indirin. Igine kiyilmis gikolatayi
katin ve eriyinceye kadar karistirip iinmaya birakin. Kremay derince bir kapta mikserle ¢irpin. Yarisini sttlaca
ilave edip karistirin. Sttlaci porsiyonluk kaselere bosaltin. Buzdolabinda 1 saat sogutun. Sitlaglarin Gzerlerini
kalan krema ve rendelenmis cikolatayla susleyin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:101072 « adi:Gikolatall Sutlag « génderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 19:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sutlac-vt27300
https://img.lezzetler.com/yuklenen/cikolatali-sutlac-101072.jpg
http://www.tcpdf.org

