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CIKOLATALI SUSLU KEK

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi Pudra Sekeri
2 Su Bardagi un

1 Paket bitter cikolata

0,5 Su Bardag st

1 Paket kabartmatozu

2 Yemek Kagi§i kakao

4 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Sana hamurisini kiigUk bir tavaya alinarak eritilir. Cikolata pargalar eklenip eriyinceye kadar karigtirilir ve
sogumaya birakilir. Yumurtalar ve pudra sekeri mikser ile krema kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Sogumus
cikolatall karisim ve sit eklenip karistirilir. Un, kakao, kabartma tozu ve vanilya birlikte elenerek karigima eklenir
ve tahta bir kasikla ya da spatula ile karigtirilir. Margarinle yaglanmig kaliba dékalip 160 derece firinda pisirilir.
Kek batinlan kirdan kuru ¢ikiyorsa pismis demektir. Sojuyunca ters gevrilerek kaliptan ¢ikarilir.
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