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CIKOLATALI SUSLEMELER

Dilediginiz kadar ¢ikolata
Dilediginiz kadar kuruyemis
Dilediginiz kadar sekerleme ve sus

En sevdiginiz kurabiyeleri pisirebilir ya da satin alabilirsiniz, isterseniz evdeki sikici biskivileri
degerlendirebilirsiniz. Tamamen size kalmig. Tek ihtiyaciniz olan minik bir tencere, tencereden biraz daha blyuk
bir kase ve bunlarla benmari usuli gikolata eritmek.

Gogumuzun hayatina iyice yer etmis bu teknigi agiklamak gerekirse; minik bir tencereye az miktar su koyuyoruz,
bu suyun tencerenin Uizerine koyacagimiz kaseye degmemesi gerekiyor. Ve tencereyi atese koyup bu suyun
kaynamasini saglyoruz.

Ardindan kaseyi tencerenin Uzerine koyup minik minik kestigimiz ¢ikolatalari kasenin igine birakiyoruz. 15-20
saniye sonra erimeye bagslayan ¢ikolatay, iyice sivi bir hale gelene kadar karistiriyoruz. Ve gikolatayi atesten
aliyoruz.

Bu cikolataya batirdiginiz kurabiyeleri yagli kagida dizip, Uzerine findik, badem, Antep fistigi, naneli seker,
bonibon vb.istediginiz her gseyi serpistirebilirsiniz.

Isterseniz klicUk boy buzdolabi posetine doldurup, posetin kenarini minicik keserek de sekiller de verebilirsiniz.
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