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CIKOLATALI SURPRIZ MUFFINLER

2 su bardagi (200 g) bugday unu

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Yarim ¢ay bardagi Pakmaya Kakao (20 g)
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1-2 tutam targin

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker (175 Q)

Yarim su bardag@i sivi yag (100 ml)

1 su bardagi (200 ml) sit

40 g Pakmaya Bitter Kurabiye Gikolatasi
Uzeri Igin:

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

Bir kapta bugday unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu, toz targin, Pakmaya Kakao[?lyu ve Pakmaya Sekerli
Vanilin[Zli eleyip harmanlayin.

Ayri bir cirpma kabinda yumurtalar ve sekeri mikser yardimi kdpuk képUk olana dek 4-5 dakika kadar ¢irpin.
Yumurtall karigimin Uzerine sivi yag ve sutu ilave edin. 1-2 dakika daha ¢irpin.

Unlu karigimi ekleyip spatula yardimi ile tim malzemeyi birbirine yedirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu kalp seklindeki muffin kaliplarinin 2/3[2iini gegmeyecek sekilde paylastirin. En son
Pakmaya Bitter Kurabiye Cikolatasi serpin.

Kirdanla dibine ¢g6kmesine izin vermeden hafifge karigtirin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarl firnda, 20-25 dakika pisirin.

Uzeri igin Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?ly1 benmari usuli eritin. Kekler pisince firndan alin. Servis etmeden 6nce
uUzerlerine eritilip iittiginiz bitter gikolatayr dékin. Hemen servis yapin.
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