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CIKOLATALI SUPER BISKUVI (FRANSA)

- 1,5 kup seker

- 4 yumurta

- 2 tath kasig vanilya esansi

- 250 gr tereyad

- 115 gr yari sekerli gikolata

-3,5kup un

- 2 tath kasig1 kabartma tozu

- 1/2 tath kasigi tuz

- 2/3 kup damla gikolata

- 1/2 cup ceviz/ findik/ badem kingi (ben ceviz kullandim)

Yapiligl;

- Finniniz1 180 C ye ayarlayin.

- Seker, yumurta ve vanilyayi derin bir kasede iyice ¢irpin.

- Tereyagi ve cikolatayi 20 saniye mikrodalgada eritin. Cikarin karigtirip yeniden koyun. Bu sekilde ¢ikolata
tamamen eriyene kadar devam edin. Karisim kaynamadan kisa araliklarla kontrol ederek eritin.

- Gikolatall karigsimi yumurtali karisima ekleyin ve karigtirin.

- Karistirmaya devam ederek un, kabartma tozu ve tuzu ekleyin. Homojen kivam alana kadar karistirmaya
devam edin.

- Gikolata parcalarini ve cevizi ekleyin. Karistirin.

- Bir kasik yardimi ile yaglanmig tepsiye yada yagli kagit serdiginiz tepsiye 5 cm araliklarla yerlestirin ve kasigin
tersi ile duzleyin.

- 12 dk. pigirin.Bisklviler slire sonunda yumusak olalarda daha sonra sertlesiyorlar. 10 dk kadar sogutun.
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