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CIKOLATALI SUNGER KEK

3 adet yumurta

1.5 ¢ay fincani toz seker

1 cay fincani yogurt

1 cay fincani sivi yag

2 ¢ay fincani un

1 paket kabartma tozu vanilya
1 paket cikolatal sos

1.5 su bardagi sit

Karistirma kabinda sekeri ve yumurtalari ¢irpalim, Gzerine siviyagi, yogurdu ve vanilyayi ilave edip ¢irpmaya
devam edelim. Son olarak kabartma tozu ve unu katalim kivama gelen harci tartélet kaliplarina paylastiralim.170
derecelik 1sida pisirelim. Biz bu arada ¢ikolata sosunu hazirlayalim, bunun i¢in tencereye sitl alalim Uzerine
cikolata sosunu ilave edip karigtirarak pigirelim. Kek pigtikten sonra sogumasini bekleyelim, kekleri kalibindan
¢ikarip borcama ters bir sekilde dizelim. Uzerine kasik yardimi ile sos dékelim. Artik ¢ikolatali singer kekimiz
hazirdr.
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