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CIKOLATALI SUFLE

1 paket bitter ¢ikolata
50 gram tereyag!

1 tane yumurta

2 yemek kasi§i tozseker
1 paket vanilya

1 yemek kasigi un

Oncelikle bitter gikolatamizi benmari usulii eritip sogumast igin bir kenara koyalim. Yumurta ve sekeri bir glizel
¢irpin. vanilyayi ekleyin tekrar ¢irpin. Daha sonra tereyagdi, unu ve ¢ikolatayida koyup karistirin. (ununuzu
eleyerek koyun. Son iglem olarak ben komposto kaselerimi kullandim onlari bir glizel tereyagla yagladim ve un
sepeledim Uzerine daha sonra hamur karisimimi dékip 160' de 10-15 dk pigirdim. Firindan ¢ikarip biraz
sogumasini bekledim ve servis tabaklarina ters gevirip Uzerine pudra sekeriyle servis yaptim.
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