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CIKOLATALI SUFLE

100 gram bitter gikolata
2 su bardagi sit

4 adet yumurta

2 ¢orba kasig margarin
3 ¢orba kasiJi un

4 corba kasigi tozseker
1 paket vanilya

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

2 ¢orba kasi§ pudrasekeri

On hazirlik olarak sufle kaplarini bir firga ile yaglayip tozseker serpin. Siitii kaynatip kenara alin. Gikolatay:
rendeleyin. Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Bir tencerede margarini eritip unu 1 dakika kavurun. Ocagi
kisip Uzerine tozsekeri ve slrekli karigtirarak azar azar sutl ekleyin. Koyulasinca ocaktan alin. Ara sira
karistirarak sogutun. Yumurta sarilarini teker teker karisima yedirin. Gikolata rendesi ve vanilyay da Uzerine
ilave edin. Yumurta aklarini ayri bir kaba alip Gzerine biraz tuz ekleyin. Kar gibi olana kadar ¢irptiktan sonra
tahta bir kasik kullanarak karisima yavasca ekleyin. Karigimi sufle kaplarina paylastirin. Onceden isitiimig 200
derece firinda 10 dakika pigirin. Daha sonra firinin isisini 160 dereceye indirip 25 dakika daha pisirin. Krem
santiyi sutle ¢irpip suflelerin tGzerine koyun. Pudragekeri serperek servis yapin.
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