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CIKOLATALI SUFLE

2 yumurta

3 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi ¢ig krema

100 gram dogranmis bitter ¢ikolata
1,5- su bardagi un

1,5 cay bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve sekeri ¢cirpin. Uzerine kakao, ¢i§ krema ve rendelenmis bitter cikolatay! icine ekleyip karistirin. Unu
kabartma tozunu ve vanilyayi da i¢cine hemen ilave ederek bu karisimi fincanlara ya da sufle kaplarina
paylastirip tereyagdini pargalayip Gzerine paylastirin. Sonra da i¢i su dolu firin tepsisine yerlestirip 190
derecedeki firnda 12 dakika pigirin. Cikartip sicak sicak ikram edin.
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