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ÇİKOLATALI SUFLE

1 Yemek Kaşığı Sana Hamurişi
125 gr bitter çikolata
1 Yemek Kaşığı nişasta
4 Su Bardağı süt
1 Su Bardağı şeker
4 Yemek Kaşığı kakao
1 Yemek Kaşığı un
6 Adet yumurta
1 Paket vanilya

Süte, şeker ve kakao katın. Parça çikolataları da ilave ettikten sonra çikolatalar eriyene kadar kaynatın. Un,
nişasta ,bir tatlı kaşığı yağı ve vanilyayı ekleyip muhallebi kıvamına gelene kadar karıştırarak pişirin. Soğuması
için bekletin. Yumurtaların sarılarını ve beyazlarını ayrı ayrı mikserde çırpın. Sarılarını çikolatalı karışıma ilave
edin. Kar haline gelmiş yumurta beyazlarını elinizle karışıma ekleyin. Fırına dayanıklı kapları yağlayın, un ve toz
şeker serpin. Hazırladığınız karışımı kaplara eşit olarak paylaştırın. Hepsini birer parmak eksik doldurun.
Sufleleri 175 derecelik fırında 25-30 dakika pişirip sıcak servis yapın.

Fotoğraf "Somuncu" tarafından gönderildi. 21.06.2023

© lezzetler.com tarif no:81543 • adı:Çikolatalı Sufle • gönderen:usare • indirme tarihi:06.04.2025 - 11:35

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-sufle-vt58220
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/cikolatali-sufle-81543.jpg
http://www.tcpdf.org

