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CIKOLATALI SUFLE

1 Yemek Kagi§i Sana Hamurigi
125 gr bitter cikolata

1 Yemek Kasigi nisasta

4 Su Bardag st

1 Su Bardag seker

4 Yemek Kagsidi kakao

1 Yemek Kagigi un

6 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Siite, seker ve kakao katin. Parga gikolatalari da ilave ettikten sonra gikolatalar eriyene kadar kaynatin. Un,
nisasta ,bir tath kasigi yag ve vanilyayi ekleyip muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak pisirin. Sogumasi
icin bekletin. Yumurtalarin sarilarini ve beyazlarini ayri ayri mikserde ¢irpin. Sarilarini gikolatali karisima ilave
edin. Kar haline gelmis yumurta beyazlarini elinizle karisima ekleyin. Firina dayanikl kaplari yaglayin, un ve toz
seker serpin. Hazirladiginiz karigimi kaplara esit olarak paylastirin. Hepsini birer parmak eksik doldurun.
Sufleleri 175 derecelik firinda 25-30 dakika pisirip sicak servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 21.06.2023
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